
風
土
と
時
間
が
深
め
る

琥
珀
色
の
物
語

　

今
月
の
特
集
で
は
、
ジ
ャ
パ
ニ
ー
ズ
ウ

イ
ス
キ
ー
づ
く
り
に
挑
む「
久
住
蒸
溜
所
」

を
紹
介
し
ま
す
。
照
り
つ
け
る
夏
の
日
差

し
の
中
に
も
爽
や
か
な
風
が
吹
き
抜
け
る

久
住
は
、
冷
涼
な
気
候
と
豊
か
な
湧
水
に

恵
ま
れ
、
ウ
イ
ス
キ
ー
の
熟
成
に
適
し
た

環
境
で
す
。
蒸
溜
し
た
ば
か
り
の
無
色
透

明
な
原
酒
は
、
樽
の
中
で
ゆ
っ
く
り
と
時

を
刻
み
琥
珀
色
へ
変
わ
り
、
豊
か
な
香
り

と
奥
行
き
の
あ
る
味
わ
い
を
育
ん
で
い
き

ま
す
。
効
率
や
タ
イ
パ
が
重
視
さ
れ
る
時

代
だ
か
ら
こ
そ
、
時
間
を
か
け
て
価
値
を

生
み
出
す
も
の
づ
く
り
の
奥
深
さ
に
、
改

め
て
気
付
か
さ
れ
る
の
で
は
な
い
で
し
ょ

う
か
。
風
土
を
生
か
し
た
ウ
イ
ス
キ
ー
づ

く
り
で
、
大
分
か
ら
世
界
を
目
指
す
。
そ

の
挑
戦
と
一
樽
に
込
め
ら
れ
た
思
い
が
、
味

わ
い
を
よ
り
深
い
も
の
に
し
て
く
れ
ま
す
。
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久
住
蒸
溜
所

設
立
へ
の
思
い

製造棟には大きな窓が設けられ、通りからポットスチルを
見ることができる。夜はライトアップされる。

　
「
久
住
蒸
溜
所
」の
代
表
・
宇
戸
田
祥

自
さ
ん
が
、
シ
ン
グ
ル
モ
ル
ト
ウ
イ
ス
キ
ー
の

奥
深
さ
に
魅
了
さ
れ
た
の
は
大
学
生
時
代

の
こ
と
。「
い
つ
か
故
郷
・
久
住
に
蒸
溜
所

を
」と
、
夢
を
抱
き
続
け
ま
し
た
。
卒
業

後
、
家
業
の
酒
販
店「
津
崎
酒
店
」を
継

い
だ
宇
戸
田
さ
ん
は
、
九
州
最
大
級
の
ウ

イ
ス
キ
ー
イ
ベ
ン
ト「
ウ
イ
ス
キ
ー
ト
ー
ク
福

岡
」を
主
催
す
る
な
ど
、
酒
屋
の
立
場
か

ら
ウ
イ
ス
キ
ー
文
化
を
広
め
て
き
ま
し
た
。

転
機
が
訪
れ
た
の
は
2
0
1
5
年
。
久

住
町
内
で
店
舗
の
移
転
先
を
探
す
中
、

か
つ
て
酒
蔵
と
し
て
使
わ
れ
て
い
た
建
物

と
巡
り
合
い
ま
し
た
。
豊
富
な
湧
水
に
恵

ま
れ
た
場
所
で
、「
こ
こ
な
ら
蒸
溜
所
が

で
き
る
」と
確
信
。
夢
が
動
き
始
め
た
瞬

間
で
し
た
。

父
蒸
溜
所
」や
、
鹿
児
島
の「
マル
ス
津
貫

蒸
溜
所
」で
研
修
を
重
ね
、
製
造
ノ
ウ
ハ

ウ
を
習
得
し
ま
し
た
。
し
か
し
、
製
造
実

績
の
な
い
酒
販
店
に
よ
る
計
画
は
金
融
機

関
に
受
け
入
れ
ら
れ
ず
、
資
金
調
達
は

難
航
。
そ
こ
で
選
ん
だ
の
が「
少
人
数
私

募
債
」と
い
う
方
法
で
し
た
。
全
国
を
飛

び
回
り
、
出
資
候
補
者
一
人
ひ
と
り
に
久

住
と
い
う
土
地
の
可
能
性
と
ウ
イ
ス
キ
ー

造
り
へ
の
情
熱
を
語
り
続
け
ま
し
た
。
支

援
の
輪
は
海
外
に
ま
で
広
が
り
、
つ
い
に

必
要
な
資
金
を
確
保
、
蒸
溜
所
建
設
が

本
格
的
に
始
ま
り
ま
し
た
。

「
技
術
」と「
資
金
」の

壁
を
越
え
て

　

蒸
溜
所
設
立
へ
の
道
に
立
ち
は
だ
か
っ

た
の
は
、「
技
術
」と「
資
金
」と
い
う
二
つ

の
大
き
な
壁
で
し
た
。
技
術
面
で
は
、

世
界
的
に
も
高
い
評
価
を
受
け
る
日
本
有

数
の
ク
ラ
フ
ト
ウ
イ
ス
キ
ー
蒸
溜
所
の「
秩

J A PANE S E  WH I SKY

近年、日本各地では小規模なウイスキー蒸溜所が続 と々誕生しています。
"土地の個性"を生かした「クラフトウイスキー」が注目を集めるなか、

大分県でも、2021年に久住蒸溜所が操業を開始。
阿蘇くじゅう連山の湧き水で仕込み、冷涼な気候で熟成したウイスキーは、
「大分発のジャパニーズウイスキー」として注目を集めています。

ジャパニーズウイスキーの世界
県産

　

ウ
イ
ス
キ
ー
は
、穀
物
を
原
料

に
糖
化
・
発
酵
・
蒸
留
を
経
て
造
ら

れ
、木
樽
で
熟
成
さ
せ
た
蒸
留
酒

で
す
。国
際
的
に
は
ア
ル
コ
ー
ル

度
数
40
％
以
上
で
、産
地
や
製
法

の
基
準
を
満
た
す
こ
と
が
求
め
ら

れ
ま
す
。一
方
、日
本
で
は
酒
税
法

上
、原
酒
が
10
％
以
上
含
ま
れ
て

い
れ
ば「
ウ
イ
ス
キ
ー
」と
表
示
で

き
る
た
め
、海
外
の
基
準
で
は
ウ

イ
ス
キ
ー
と
認
め
ら
れ
な
い
製
品

が
国
産
ウ
イ
ス
キ
ー
と
し
て
流
通

し
、消
費
者
の
混
乱
を
招
い
て
い

ま
し
た
。現
在
は
業
界
団
体
に
よ

る
自
主
基
準
が
定
め
ら
れ
、一
定

の
条
件
を
満
た
し
た
も
の
だ
け
が

「
ジ
ャ
パ
ニ
ー
ズ
ウ
イ
ス
キ
ー
」と

表
示
で
き
る
よ
う
に
な
っ
て
い
ま

す
。ジ
ャ
パ
ニ
ー
ズ
ウ
イ
ス
キ
ー

は
、世
界
五
大
ウ
イ
ス
キ
ー
の
一

つ
と
し
て
高
く
評
価
さ
れ
て
い
ま

す
。

ジ
ャ
パ
ニ
ー
ズ
ウ
イ
ス
キ
ー
と
は

コラム_1

増設を重ね、3つの熟成庫に加え廃校の体育館も貯蔵庫兼倉庫として使用。

　

ウ
イ
ス
キ
ー
の
起
源
は
、15
世
紀
頃
の
イ
ギ
リ
ス
の
修
道
院

に
あ
る
と
さ
れ
、当
初
は
薬
用
酒
と
し
て
造
ら
れ
て
い
ま
し
た
。

現
在
の
ウ
イ
ス
キ
ー
に
欠
か
せ
な
い「
樽
熟
成
」の
文
化
が
定
着

し
た
の
は
18
世
紀
頃
の
ス
コ
ッ
ト
ラ
ン
ド
。重
税
を
逃
れ
る
た

め
に
樽
へ
隠
し
た
密
造
酒
が
長
期
保
存
を
経
て
、香
り
豊
か
な

琥
珀
色
の
酒
へ
と
変
化
し
た
こ
と
が
き
っ
か
け
と
さ
れ
て
い
ま

す
。日
本
で
は
1
9
2
3
年
、サ
ン
ト
リ
ー
の
創
業
者
・
鳥
井
信

治
郎
が
京
都
・
山
崎
に
蒸
溜
所
を
建
設
し
た
こ
と
が
、ジ
ャ
パ
ニ

ー
ズ
ウ
イ
ス
キ
ー
の
出
発
点
と
な
り
ま
し
た
。

ウ
イ
ス
キ
ー
の
歴
史

　

近
年
の
ハ
イ
ボ
ー
ル
人
気
や
国

際
コ
ン
ペ
テ
ィ
シ
ョ
ン
で
の
高
評

価
を
背
景
に
、ジ
ャ
パ
ニ
ー
ズ
ウ
イ

ス
キ
ー
の
需
要
は
急
増
。原
酒
不
足
や
品
薄
で
、一

部
銘
柄
は
プ
レ
ミ
ア
価
格
で
取
引
さ
れ
る
よ
う
に
な
り
ま
し

た
。一
方
で
消
費
者
の
嗜
好
の
多
様
化
を
背
景
に
、地
域
の
個
性

を
生
か
し
た
ク
ラ
フ
ト
蒸
溜
所
の
設
立
が
全
国
で
相
次
ぎ
、国

内
の
蒸
溜
所
数
は
2
0
0
7
年
の
6
カ
所
か
ら
1
2
6
カ
所
へ

と
増
加
し
て
い
ま
す
。（
ウ
イ
ス
キ
ー
文
化
研
究
所
調
べ
）

ウ
イ
ス
キ
ー
ブ
ー
ム
と

ク
ラ
フ
ト
の
台
頭
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代表の宇戸田祥自さん。

製造責任者の武石裕さん。

スコットランド製ポットス
チル。コロナ禍で据え付け
担当のエンジニアが来日で
きず、地元業者と試行錯誤
を重ねて設置した。

木製の発酵槽は保湿
性に優れ、乳酸菌など
の微生物によって味わ
いに複雑さを与える。

　

蒸
溜
直
後
の
原
酒
は
無
色
透
明
。ウ
イ
ス

キ
ー
の
琥
珀
色
や
複
雑
な
香
り
、味
わ
い
は

樽
熟
成
に
よ
っ
て
生
み
出
さ
れ
ま
す
。熟
成

に
は
一
度
使
わ
れ
た
中
古
樽
が
多
く
用
い
ら

れ
ま
す
。新
品
の
樽
は
木
材
成
分
が
豊
富
で

風
味
が
強
く
出
す
ぎ
る
一
方
、中
古
樽
は
穏

や
か
に
熟
成
が
進
み
、原
酒
と
の
バ
ラ
ン
ス

が
取
り
や
す
い
た
め
で
す
。か
つ
て
ス
コ
ッ

ト
ラ
ン
ド
で
空
き
樽
を
再
利
用
し
た
と
こ
ろ
、

樽
に
残
っ
た
酒
の
香
り
が
ウ
イ
ス
キ
ー
に
個

性
を
与
え
た
こ
と
か
ら
、中
古
樽
文
化
が
定

着
し
ま
し
た
。現
在
は
、バ
ー
ボ
ン
造
り
で
一

度
使
わ
れ
た
樽
が
世
界
中
の
蒸
溜
所
で
広
く

使
わ
れ
て
い
ま
す
。

中
古
樽
で
の

熟
成
の
利
点

コラム_2

竹田市久住町大字久住6426
https://kujudistillery.jp/
TEL：0974-76-0027
工場見学の受付時間／平日9:30～17:00
※公式サイトでメルマガ登録かSNSのフォローが必要

KUJU DISTILLERY 久住蒸溜所

酒蔵の名残があるショップの外観。
熊本地震により被害を受けた建屋を改装した。

時
間
を
か
け
る
こ
と
の
、

深
い
意
味

初
リ
リ
ー
ス
の
決
断
と
、

目
指
す
味
わ
い��

��

��

��
��

未
経
験
か
ら
の
挑
戦

��

����

大
分
か
ら
、世
界
へ

本
場
の
製
法
へ
の

こ
だ
わ
り
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